Keittibmestarin suositusmenu 2025

KAUNOTUKAN ALKAJAISKILPI

Puolukkagraavattua lohta, tervasilakkaa, savustettua ankkaa, poron sydanta seka majavasalamia.
Penttildn tilan perunarieskaa, pataleipaa, tervapuolukkaa seka riista- ja savuahvenmoussea.
Jumon juustolan vuohenmaidosta valmistetun tuhkajuuston vierella salaattia,
karviaisvinegretted, holskykurkkuja, porkkanalastuja seka kauraa, tomaatti-basilikasalsaa,
yrttimarinoituja papuja ja paahdettuja kurpitsansiemenia.

Paahyvat
Broileria Helgan tarhasta L, G

Mehevaksi pariloitua broilerinrintaa ja Emmentaalimoussea, Viinikastia ja
mustaherukkachutney,
viikinkien kilpiperunaa seka paahdettuja juureksia.

Kivenkiertdjan nieria L, G
Paistettua nieriaa ja vaaleaa herukkakastia, tillivinegrettea, artisokka-perunavoita ja
paahdettuja juureksia.

Talkoovaen possua ja nautaa G
Kuorrutettua possunkylkea ja ylikypsaa Hanger steak, Bbg-makkaraa, tervasinappi-
kastia, kermaperunaa, paahdettuja juureksia, pikkelditya punasipulia.

Sisafileeta Haraldin hovista G

Naudan sisafileeta, pippurikastia, tryffelimoussea ja mausteista leiparouhetta,
mustajuuri-perunakakkua ja paahdettuja juureksia.

Vihermaan kasvispata VE
Makoisaksi haudutettua, mausteista jakkihedelma-kasvispataa,

friterattua auringonkukkaa, yrttikauraa ja papuja, paahdettuja

punajuuria, mustaherukkachutney.
Jalkinyvaksi

Haraldin suklaakaakkua ja kirsikkamoussea
seka piparkakkulunta. L

Hintatiedot ldhempana pikkujoulukautta.
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